
Ab 01.01.2026 
 

Montag -Sonntag 17:30 Uhr bis 22:00 Uhr 
Warme Küche bis 21:30 Uhr 

- Dienstag Ruhetag - 
Wir bitten Sie um frühzeitige Reservierung 

 

 

SILVESTERMENÜ 

2025/2026 

 

VORSPEISEN 

• Gebratene Romaner Salatherzen 
an Granatapfel- Zitronen Dressing mit Burrata                                                               13,5 

• Lachscarpaccio mit Passionsfrucht, Limettenvinaigrette & Fenchelsalat  13,5 

 

HAUPTGERICHTE 

• Hirschfilet in Kräuter- Pfeffermantel mit Gnocchi, Rosenkohlblätter 
& Zwiebel- Portwein Jus         28,5 

• Lachsfilet in Pergament Papier mit Fenchel Gemüse & kleine Kartoffeln  26,0 
 
 

DESSERT 

• Hausgemachte Panna Cotta mit Caramel- Spekulatius Soße      6,9 
 
______________________________________________________________________________________________________ 
 

PIZZE 
 

• Marinara                       17,5 
Tomatensoße, Mozzarella, Meeresfrüchte, Knoblauch; Scampi & Muschlen 2,4,14   

• Parma                                             15,5 
Tomatensoße, Mozzarella, Parmaschinken,  
Rucola, Parmesanspäne a, 7 

• Margherita                 8,9 

 Tomatensoße, Mozzarella   

• Diavolo                         13,5  
Tomatensoße, Mozzarella, Peperoni, 
scharfe Salami aus Kalabrien a, c, h 

 
Pizzen auf 2 Teller (+1,50€) 
Extra Ingredienti - Extra Zutaten -: Schinken 2,00€; Parmaschinken 3,00€; Salami 2,00€; Lachs 3,00€; Scampi/Stk. 1,80€; Sardellen 
1,00€; Speck 1,80€; Artischocken 1,50€; Champignon 2,00€; Kapern 0,50€; Oliven 1,50€; Rucola 2,00€, Ei 1,20€, 
Mozzarella 2,00€, Peperoni 1,50€, Zwiebeln 1,50€, Thunfisch 3,00€, Gorgonzola 2,00€, Brie 2,00€, Hähnchenstreifen 4,90€, Mais 1,50€, 
Knoblauch 1,00 € 

 

Buon Appetito 


